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Chi siamo

Omnia Import Export € un’azienda leader nel settore delle forniture
alimentari, dedicata a %arantire ai ristoranti prodotti di qualita superiore. La
nostra missione e quella di supportare i nostri clienti con soluzioni affidabili e
una selezione diversificata di offerte, permettendo loro di eccellere nella loro
proposta gastronomica.

Ciimpegniamo a offrire solo le migliori materie prime, selezionate con cura
dai fornitori pit rinomati. Ogni prodotto € scelto per soddisfare gli standard
piu elevati, garantendo freschezza e autenticita. Il nostro assortimento
comprende ingredienti tradizionali e innovativi, chePermettono ai ristoratori
di arricchire i propri menu con pietanze uniche e raffinate.

Inoltre, Omnia Import Export si distingue per la propria flessibilita e capacita
di adattarsi alle esigenze specifiche di ogni cliente. La nostra rete di
distribuzione efficiente assicura consegne puntuali e un servizio
personalizzato, cosi da facilitare il lavoro dei professionisti della ristorazione.

La nostra dedizione alla qualita non si limita alla sola fornitura di prodotti; ci
Ereoccupiamo anche di instaurare relazioni di fiducia con i nostri partner.

avoriamo fianco a fianco con ristoranti di ogni dimensione, fornendo
consulenza e supporto strategico per ottimizzare le operazioni quotidiane e
massimizzare la soddisfazione dei clienti finali.

Scegliere Omnia Import Export significa investire in un futuro di successo e
qualita, dove Ueccellenza alimentare € al centro di ogni piatto servito. Affidati
a noi per le tue forniture alimentari e scopri la differenza che puo fare avere
un partner di cui potersi fidare nel mondo della ristorazione.



| NSTRI PRODOTTI

La migliore offerta per ristoratori: qualita e varieta al servizio della tua cucina

Nel mondo della ristorazione, la qualita degli ingredienti e Uefficienza degli
accessori sono fondamentali per garantire un servizio impeccabile e
soddisfare le esigenze di una clientela sempre piu esigente. Per questo
motivo, siamo orgogliosi di presentare la nostra vasta gamma di prodotti
alimentari, che si distingue per Uorigine certificata e l’altissima qualita,
pensata per rispondere a ogni tipo di esigenza e dieta alimentare.

Prodotti alimentari di qualita certificata

La nostra selezione di prodotti alimentari include inFredienti freschie
genuini, provenienti da fornitori accuratamente scelti che rispettano rigorosi
standard di qualita e sostenibilita ed e frutto di una attenta selezione e di un
costante aggiornamento sulle tendenze del mercato. Offriamo diverse
categorie di alimenti, tra cui:

Prodotti biologici: certificati e coltivati senza 'uso di pesticidi chimici, i nostri
prodotti biologici sono ideali per ristoranti che desiderano promuovere
un’alimentazione sana e responsabile.

Specialita regionali: abbiamo in catalogo una vasta scelta di prodotti tipici
delle varie tradizioni culinarie italiane, perfetti per arricchire il menu del tuo
ristorante con sapori autentici e unici.

Alternativa alle diete speciali: riconoscendo la crescente domanda di opzioni
personalizzate, offriamo una selezione di prodotti gluten-free, senza lattosio
e vegani, e alimentazione per bambini per garantire che ogni cliente possa
trovare qualcosa di adatto ai propri gusti e necessita.

Prodotti monouso per la cucina e ligiene



In aggiunta alla nostra offerta alimentare, forniamo anche una vasta gamma
di prodotti monouso per la cucina, tra cui piatti, bicchieri, tovaglie e
accessorivari. Questi articoli sono progettati per offrire praticita e comodita
in contesti di ristorazione, contribuendo a mantenere un ambiente pulito e
ordinato senza compromettere 'estetica del servizio.

| nostri Brodotti monouso sono realizzati con materiali di alta qualita,
sostenibili e biodegradabili, riflettendo il nostro impegno verso 'ambiente e la
salute del pianeta. Siamo consa[)evoli che, nella ristorazione, ogni dettaglio
conta: per questo motivo, la scelta dei materiali gioca un ruolo cruciale
nell’esperienza complessiva del cliente.

Inoltre, non dimentichiamo Uimportanza dei prodotti per Uigiene. La nostra
offerta include articoli professionali per la pulizia e la sanificazione,
indispensabili per garantire elevate norme igieniche in cucina e nelle aree di
servizio. Dalle soluzioni disinfettanti ai materiali per la pulizia, abbiamo tutto
il necessario per mantenere i tuoi spazi in condizioni ottimali.

Un partner affidabile peril tuo ristorante

Collaborare con noi significa scegliere un partner affidabile e impegnato a
supportare la tua attivita, proponendo sempre prodotti di altissima qualita e
servizio clienti dedicato. La nostra missione € quella di semplificare le
operazioni quotidiane dei ristoratori, permettendoti di concentrarti su cio che
salqi fare meglio: offrire un’esperienza gastronomica straordinaria ai tuoi
clienti.

Siamo a disposizione per fornirti consulenze personalizzate e suggerimenti
su come ottimizzare la tua offerta alimentare e accessoria, oltre a garantire
consegne tempestive e affidabili. Con noi, ogni pasto diventa un’opportunita
per sorprendere e deliziare, lasciando un’impressione duratura sui tuoi ospiti.

Siamo qui per aiutarti a soddisfare ogni tua esigenza, affinché il tuo ristorante
ossa distinguersi in un settore competitivo e in continua evoluzione. Scegli
a qualita, scegli la convenienza, scegli noi come tuo fornitore di fiducia.



Scopri la nostra selezione dedicata

Selezione per ristoranti

Siamo lieti di presentarvi la nostra ampia
selezione di prodotti alimentari di alta
qualita, pensata per soddisfare le esigenze
dei ristoranti. Offriamo una gamma
variegata di ingredienti selezionati, ideali
per ogni tipo di cucina. La nostra attenzione
alla qualita e al servizio clienti ci permette
di supportare i professionisti del settore
nella creazione di piatti eccellenti.
Contattateci per scoprire come possiamo
contribuire al successo del vostro
ristorante!

Selezione per pizzerie

Siamo lieti di presentare la nostra ampia
selezione di prodotti alimentari di alta
qualita, pensata specificamente per le

pizzerie. Offriamo ingredienti selezionati

ideali per soddisfare le esigenze dei
ristoratori piu esigenti. La nostra gamma &
studiata per garantire il massimo del gusto

e della freschezza, contribuendo a creare

pizze straordinarie che delizieranno i vostri
clienti. Scoprite la qualita dei nostri prodotti
e elevate il vostro menu a nuove vette!

Selezione per pub

Siamo lieti di presentare |la nostra ampia
selezione di prodotti alimentari di alta
qualita per arricchire i menu dei vostri pub.
| nostri ingredienti sono scelti
appositamente per soddisfare le esigenze
dei ristoratori piu esigenti e garantire |l
massimo della freschezza e del gusto.
Approfittate della nostra fornitura di
prodotti di prima categoria e rendete unico
il vostro menu!



Scopri la nostra selezione dedicata

Selezione per rosticcerie

Siamo lieti di presentare una vasta
selezione di prodotti alimentari di prima
qualita, appositamente progettati per le

esigenze delle rosticcerie. Dalla carne
fresca ai condimenti pregiati, il nostro
assortimento € pensato per soddisfare i
palati piu esigenti. Garantiamo standard
elevati e un servizio impeccabile per aiutare

il vostro business a distinguersi nel

mercato!

Selezione per pasticcerie

Siamo lieti di presentare una vasta scelta di
prodotti alimentari di alta qualita, ideali per
pasticcerie. Dalle migliori farine e burro alle
prelibatezze delizie. Siamo sicuri di
soddisfare le esigenze dei clienti piu
esigenti e di aiutarvi a distinguervi dalla
concorrenza con prodotti eccellenti e un
servizio impeccabile!

Selezione per bar

Siamo lieti di presentare la nostra ampia
selezione di prodotti alimentari di qualita,
specificamente pensati per soddisfare le
esigenze dei bar. Offriamo una varieta di
articoli, dai migliori caffé e té alle specialita
gastronomiche, garantendo sempre
standard elevati. La nostra gamma €&
pensata per supportare il vostro business,
arricchendo |'offerta ai vostri clienti con
prodotti eccellenti e un servizio
impeccabile. Scegliete la qualita per
distinguervi nel mercato!



LA NOSTRA QUALITA’: | nostri punti di forza

La qualita nella gestione delle scadenze
Per garantire un servizio di qualita € indispensabile avere una data di produzione recente e una scadenza adeguata, in modo da offrire ai nostri clienti prodotti freschi e
sicuri. Ci impegniamo a selezionare con cura i nostri fornitori e a garantire il rispetto dei nostri standard di sicurezza alimentare per offrire il meglio del servizio di consegna
dei nostri prodotti.

Qualita nello stoccaggio, nella logistica e nella consegna
Siamo specialisti nella consegna di cibo, con grande attenzione alla qualita, alla catena del freddo, allo stoccaggio e alla logistica perché i nostri prodotti conservino
I'integrita, le proprieta organolettiche e di gusto. Grazie al nostro team, alle attrezzature e alla comunicazione con i clienti, siamo il partner affidabile per far crescere il loro
business.

Provenienza certificata e prodotti anche per intolleranze e alimentazione infanzia
Offriamo una gamma di prodotti alimentari, caratterizzati da provenienza certificata e realizzati per rispondere a diverse esigenze nutrizionali. Offriamo soluzioni sicure e
gustose anche per chi ha intolleranze, garantendo ingredienti di alta qualita e privi di allergeni. Inoltre, ci dedichiamo con particolare attenzione all’alimentazione infantile,
proponendo prodotti specificamente studiati per i piu piccoli, pensati per supportare una crescita sana e equilibrata. La nostra missione e fornire serenita e fiducia nelle
scelte alimentari quotidiane.

Prezzo di mercato competitivo
Siamo consapevoli che la soddisfazione dei nostri clienti dipende non solo dalla qualita dei nostri prodotti, ma anche dalla convenienza dei nostri prezzi. Per questo, ci
sforziamo ogni giorno di trovare soluzioni innovative e convenienti per rendere i nostri clienti sempre piu contenti e soddisfatti. Ci adoperiamo costantemente per offrire
ai nostri clienti i prezzi piu competitivi sul mercato, senza mai compromettere I'eccellenza del nostro servizio.

Qualita clean label
Ci impegniamo sempre a utilizzare esclusivamente ingredienti naturali e genuini con una ampia selezione di prodotti senza l'uso di additivi, conservanti e coloranti artificiali
perché vogliamo offrire ai nostri clienti solo il meglio. Per noi, I'attenzione al clean label non & solo una moda del momento, ma rispetto per la persona. Per questo motivo,
ci assicuriamo sempre di mantenere un altissimo standard di qualita, senza mai fare compromessi sulla genuinita dei nostri prodotti.

Servizio di assistenza pre e posta vendita
Lo scopo della nostra azienda € di assistere al meglio i nostri clienti in ogni fase del processo di vendita. Siamo a disposizione per fornire informazioni e consigli durante la
fase di prevendita, ma la nostra assistenza non si ferma e anche dopo I'acquisto, siamo sempre disponibili. Il nostro obiettivo € di offrire un servizio completo e di alta
qualita per soddisfare al meglio le esigenze dei nostri clienti.



LATTE:
o Latte fresco (di vaccino, capra, bufala, pecora, d'asina)

o Latte UHT

o Latte microfiltrato

o Latte senza lattosio

o Latte in polvere

o Latte liofilizzato

o Latte evaporato

« Latte condensato

o |atte vegetale: [atte di soia, latte di mandorla, latte di avena, latte di riso




Forme di pane e panini
Focacce
Grissini

Piadine

Brioche salate
Baguette

Pane gluten free
Bagel

Pane Hamburger
Pane affettato
Pane bezel

Pane Hot Dog




CARNE , SALUMI E INSACCATI

CARNE DI VITELLO:

Filetto

Lombata
Costata
Scamone

fesa o cosia
Girello di coscia
Sottofesa
Girello o tondino
Noce

CARNE EQUINA:

Collo

Punta

Fusello di spalia
Spalla

Brione

Filetto
Roastbeef
Sottospazlla




CARNE SUINA:

e |ardo
e [ombata
e Filetto

e Controfiletto
e Entrecote

e Spalla

e Costolette

e Pancetta

e Guanciale

e (Coscia
e Stinco
e Pisde

CARNE DI VITELLO:

e Campanello
e (Carré disossato

e Coscia

e Stinco

» Fesa francese
e Noce

e Punta pancia
e Scamone

e Sottofess

e Sottospalla

e Spalla




CARNI AVICOLE E SELVAGGINA:

e Polio

e Tacchino

e Cinghiale
e lLepre

e Capriolo

e Daino

e Cervo

= Coniglio selvatico
e Fagiano

e Anatra

e Quaglia

e Beccaccia

SALUMI E INSACCATI:

e Prosciutti cotti e speziati
e Prosciutti crudi

e Culatelii e fiocchi

e Salumi e soppresse

e Pancette

e Coppe

e Speck

e Wurstel

e Salsicce dolci e piccanti
e Salumi Eguini

e Bresaola




PESCE, MOLLUSCHI, FRUTTI DI MARE E CROSTACEI

PESCE, MOLLUSCHI, FRUTTI DM MARE E CROSTACEL

Branzino

Crata

Trota salmonata
Salmone

Tonno

Ricciola
Totano
Polipo

Ostrica

Cozza

Vongola
Lumachina
Tartufo di mare

Gamberi




ORTOFRUTTA:

e Verdura

e Frutta

e Frutta esotica

o Ortaggl

e Cereall

o Legumi

e Piante aromatiche
e Spezie




Scatolame vario

Frutta secca

Verdura secca

Funghi

Carciofi

Cipolline

Olive

Linea sottoli e contorni

Linea sottaceti, cetrioli e capperi
Asparagi, legumi, mais

Sughi e ragu

Condimenti e salse particolari
Pesce conservato

Passate, pelati, polpa di pomodoro
Frutta conservata

Mostarde e salse di frutta



BcVANDE

* Acqua
* Bibite varie gassate e non
o Vini

* Birre
o Liquori




o Biscottl

* Brioches

o Gelat]

o Semifreddi
¢ Torte

o Crostate



ARTICOLI MONOUSO PER LA TAVOLA

o Carte e bobine per la cucina
o Platti

* Bicchieri

* Posate

¢ Tovaglie
* Tovaglioli
o Contenitori vari




* Asciugamani carta

* Cartaigienica

o Guanti in lattice

o Salviette

o Detergenti e detersivi vari




OMNIA IMPORT EXPORT SRL

FORNIT URE P E R RISTORAT OR

Sede legale: Via Raiola, 60 CAP 84012 Angri (SA)
Tel.: +39 33166 06 807
Email: omniaimportexport2022@gmail.com
P.l.: O610411065

REA: SA — 497565
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